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DORO chicken, kip, poulet 

1. Doro wot	 € 13,00 
Typical dish of Ethiopia composed of a chicken drumstick, boiled egg
and berbere - Typisch Ethiopisch gerecht met kip, hardgekookt ei en berbere
Plat typique à base de berbere, pilon de poulet et oeuf dur

2. Alicha Doro Wot 	 € 12,80 
Typical dish cooked in a mild curcuma sauce with a chicken drumstick
and boiled egg - Stukjes kip en hardgekookt ei in zachte curcuma saus 
Plat typique à base de curcuma, pilon de poulet et oeuf dur

3. Doro Tibs be Timatim	 € 12,50 
Fried cubed chicken marinated with herbs, tomatoes and onions 
Stukjes gebraden kip met ajuin, verse tomaten en kruiden   
Dés de poulet sautés à la poêle avec tomates, oignons et épices

4. Doro Gomen Tibs	 € 12,50 
Fried cubed chicken with spicy spinach, tomatoes, onions and spices 
Stukjes gebraden kip met spinazie, tomaten, ajuin en tropische specerijen 
Dés de poulet sautés avec épinards, tomates, oignons et épices

BEGH lamb, lamsvlees, agneau
 
5. Alicha Begh Wot 	 € 13,00 
Pieces of lamb cooked in a sauce with curcuma 
Stukjes lamsvlees in zacht gekruide saus 
Dés d’agneau de lait cuits dans une sauce au curcuma

6. Begh Tibs  	 € 13,80 
Fried cubed lamb with onions, tomatoes and green chilis 
Stukjes gebraden lamsvlees met ajuin, tomaten en groene chilis 
Dés d’agneau de lait grillés avec oignons, tomates et piments verts

7. Gomen Begh Tibs 	 € 13,80 
Fried cubed lamb with spinach, spices, onions and a touch of garlic 
Stukjes gebraden lamsvlees met spinazie, ajuin, exotische kruiden en look 
Dés d’agneau grillés aux épinards, épices, oignons et pointe d’ail

BERE beef, rundvlees, boeuf

8. Tickle Gomen be sega	 € 12,80 
Pieces of beef cooked with white cabbage, carrots and potatoes 
Stukjes rundvlees gekookt met witte kool, worteltjes en aardappeltjes 
Dés de boeuf cuits avec du chou blanc, carottes, oignons et pommes de terre

9. Key Wot   	 € 12,70 
Pieces of beef cooked in a spicy and berbere sauce - Gekruide stukjes rundvlees  
gekookt in een berberesaus - Dés de boeuf cuits dans une sauce aux épices et berbere

1 . Minchett Abish Key   	 € 12,70 
Finely chopped prime lean beef with berbere 
Fijn, mals rundgehakt met berbere 
Haché de boeuf cuit dans une sauce au berbere	

11. Minchett Abish Alicha 	 € 12,70 
Finely chopped prime lean beef with curcuma 
Fijn, mals rundgehakt met curcuma  
Haché de boeuf cuit dans une sauce au curcuma	

12. Awazie Tibs  	 € 13,80 
Fried cubed beef with onions, awazie and red wine 
Stukjes gebraden rundgehakt met ajuin, awazie en rode wijn 
Dés de boeuf grillés aux oignons, awazie et vin rouge	

13.  Ketfo  	 € 14,00 
Ethiopian style steak tartar with spiced butter 
Ethiopische tartaar met gekruide boter  
Tartare de boeuf éthiopien au beurre épicé

ATKÏLT 
vegetables | Groenten | Légumes

14. Tofu be Gomen Tibs	 € 11,00 
Fried tofu with fresh spinach and onions   
Gebakken tofu, verse spinazie en ajuin 
Tofu grillé avec épinards frais et oignons

15. ATTir Kik Alicha 	 € 9,00 
Yellow split beans in a mild sauce with curcuma 
Gele bonen in zachte saus met curcuma 
Pois jaunes concassés dans une sauce douce au curcuma	

16. Miser KIK key	 € 9,00 
Lentils cooked in a tomato sauce with spices (berbere) 
Linzen in gekruide tomatensaus (berbere) 
Lentilles cuites dans une sauce tomatée aux épices (berbere)	

17. KoKoB Atkïlt deblik 	 € 11,00 
Eggplants, zuchinis and mushrooms cooked in a rich tomato sauce 
Aubergines, courgetten en paddestoelen in smeuïge tomatensaus 
Aubergines, courgettes et champignons dans une sauce tomatée épaisse	

18. Tîkle Gomen 	 € 9,50 
White cabbage, potatoes and carrot cooked in a special sauce 
Witte kool, aardappeltjes en worteltjes in speciale saus 
Chou blanc, pommes de terre et carottes dans une sauce mijotée	

19. Carrot ena Fasolia wot 	 € 9,50 
Carrots and beans cooked in a mild sauce 
Wortels met bonen gekookt in zachte saus 
Carottes et haricots verts dans une sauce mijotée	

20. Timatim, Gomen ena Engudai Wot	 € 10,00 
Tomatoes, spinach and mushrooms with a touch of ginger and garlic 
Tomaten, spinazie en paddestoelen met een vleugje gember en look 
Tomates, épinards et champignons avec une touche de gingembre et ail	

21. Shiro Wot 	 € 8,50 
Pea flour and shallots in a spicy sauce with berbere 
Erwtjesmeel en sjalotten in pikante saus met berbere 
Sauce épicée au berbere à base de farine de petits pois et échalotes

22. Key sir ena denich wot 	 € 9,50 
Potatoes and beetroots in a rich tomato sauce 
Aardappeltjes en rode bieten in smeuïge tomatensaus 
Pommes de terre et betteraves rouges dans une sauce mijotée

Assa
fish | VIS | POISSONS

23. Assa Timatim Tibs	 € 13,00
Pieces of fried fish with tomatoes and peppers in a rosemary and lemon juice,  
Stukjes gebraden vis met tomaten en paprika in rozenmarijn- en citroensap,  
Dés de poisson sautés avec tomates et poivrons dans un jus de citron et romarin, 	

24. Assa Wot�� �¥ 13,00 
Fish stew in a mild sauce with berbere 
Stukjes van vis in een zachte saus met berbere 
Dés de poisson mijotés dans une sauce tomatée	

All dishes are served with injera or rice. 
Alle gerechten worden met injera of rijst bediend. 

Tous les plats sont servis avec de l’Injera ou avec du riz. 
All our fish and vegeterian dishes are dairy free
Al onze vis-en vegetarische gerechten zijn zuivel vrij
Les plats végétariens et de poisson sont sans produits laitiers
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 1	pers.	 2	pers.
25. BeyAnetu Miser  €	19,50	 €	32,00

Attir kik alicha (15) 
Miser kik key (16)
Tikle gomen (18) 

+1 Side dish (at choice / naar keuze / au choix)

26. BeyAnetu shiro €	19,00	 €	31,00

Carrot ena fasolia wot (19) 
Shiro wot (21) 
Key sir ena denich wot (22) 

+1 Side dish (at choice / naar keuze / au choix)

27. BeyAnetu AssA €	22,00	 €	36,00

Timatim, gomen ena engudai wot (20) 
Assa timatim tibs (23) 
Assa wot (24) 

+1 Side dish (at choice / naar keuze / au choix)

28. BeyAnetu KoKoB €	23,00	 €	34,00

Tofu be gomen tibs (14) 
Kokob atkïlt deblik (17) 
Timatim, gomen ena engudai wot (20) 

+1 Side dish (at choice / naar keuze / au choix) 

BEYANETU - YE-TSOM TE KETAYE

 1pers.	 2	pers.
29.	beyAnetu	seGA	 €	22,00	 €	36,50

Alicha begh wot (5)  
Tikle gomen be sega (8)  

+2 Side dishes (at choice / naar keuze / au choix)

30.	beyAnetu	Doro	 €	22,00	 €	37,00

Doro wot (1)     
Doro gomen tibs (4)   

+2 Side dishes (at choice / naar keuze / au choix)

31.	beyAnetu	key	Wot	 €	22,00	 €	36,50

Key wot (9)    
Minchett abish key (10)    

+2 Side dishes (at choice / naar keuze / au choix)  

32.	beyAnetu	tibs	 €	24,00	 €	38,50

Begh tibs (6)     
Awazie tibs (12)    

+2 Side dishes (at choice / naar keuze / au choix)

33.	beyAnetu	AlichA	 €	22,00	 €	36,50

Alicha doro wot (2)     
Minchet abish alicha (11)   

+2 Side dishes (at choice / naar keuze / au choix)

meat | vlees | viandes

BEYANETU - YE-FISIK 

34. kokob	sAlAD	 €	7,00
Beetroot, potato and chicken marinated with spices
Rode biet, aardappeltjes en kip gemarineerd in gekruide saus
Betteraves rouges, pommes de terre et poulet marinés aux épices  

35. tomAto	sAlAD	 €	5,50
Cubed tomato, onion and green chili
Stukjes tomaat, ajuin en groene chili
Dés de tomate, oignons et piments verts

36. Deblik	sAlAD	 €	5,50
Tomato, cucumber and iceberg salad with a garlic and lemon sauce
Tomaat, komkommer en icebergsla met look en citroensaus
Tomates, concombres et salade iceberg avec une sauce citronnée  

37. AVocADo	sAlAD	 €	7,00
Avocado, salad and tomato with lemon sauce
Avocado, sla en tomaten in citroensaus
Dés d’avocat, tomates et salade avec une sauce citronnée  

38. AZiFA	 €	5,50
Green lentils with a blend of herbs and a touch of lemon
Groene linzen met gemengde kruiden en citroensap
Lentilles vertes aux herbes diverses et touche de citron

39. Denich	tibs	 €	5,50
Fried cubed potatoes with herbs and spices
Gekruide en gebakken aardappeltjes
Pommes de terre rissolées aux épices  

40. cucumber	enA	yoGhurt	sAlAD		 €	5,50
Cucumber and yoghurt salad (recommended with hot dishes)
Komkommer en yoghurtsla (aanbevolen bij pikante schotels)
Salade de concombre et yaourt (recommandée avec les plats pimentés)

41. Ayeb	 €	4,00
White cheese (recommended with hot dishes)
Verse witte kaas (aanbevolen bij pikante schotels)
Fromage blanc (recommandé avec les plats pimentés) 

42. Ayeb	be	Gomen		 €	5,00
White cheese with spinach and spices
Verse witte kaas met spinazie en kruiden
Fromage blanc aux épinards et épices
 
43. Ayeb	be	mitmitA	 €	5,00
White cheese with spices
Verse witte pikante kaas
Fromage blanc aux épices  

EXTRAS
44.	inJerA		 €	1,50
Staple bread made of teff (cereal similar to the millet) with a slight sour dough taste
Pannenkoek op basis van Teff (gierst) met een lichte zuur smaak
Crêpe à base de Teff (céréale similaire au mil) au léger goût suret 

45. rice	–	riJs	-	riZ	 €	1,50		

- L’addition sera majorée de 1€ pour tout paiement par carte en dessous de 25 €.
- L’addition sera majorée de 1€/barquette pour tout plat que vous demanderez à 
emporter après avoir mangé.

- Le prix des plats sera divisé par deux pour les enfants en dessous de 12 ans.
- Pour des raisons pratiques, veuillez commander le café éthiopien (Djabana) avant 
14h30 durant le midi ou avant 23h00 pour le service du soir.

- Voor elke betaling per bankkaart onder 25 €, zal een toeslag van 1€ worden 
aangerekend. 

- Voor elke maaltijd die u na het eten wenst mee te nemen, zal een toeslag van 1€/
bakje worden aangerekend.

- De prijs van de schotels zal door twee worden gedeeld voor kinderen onder 12 jaar. 
- Om praktische redenen, gelieve de Ethiopische koffi e (Djabana) voor de lunch voor 
14u30 of voor het avondmaal voor 23u00 te bestell).

- There will be an extra 1€ on all payments by credit card under 25€.
- There will be an extra 1€ by tub on all doggy bags 
- The price of the dishes will be divided by two for children under 12.
- F  or practical reasons please order the Ethiopian coffee (Djabana) before 2.30 pm 
during lunchtime and before 11pm the evening.

DISCOVERY MENU
Ontdekkingsmenu / Menu découverte 

We also propose discovery menus (chef’s choice) for minimum 2 persons
Wij stellen ook ontdekkingsmenu’s (gekozen door de chef-kok) vanaf 2 personen
La cuisine vous propose un menu découverte (sélection du Chef) à partir de 
2 personnes

  PRICES-PRIJS-PRIX

      /PERS.
   2 meat dishes / 3 vegetables dishes / salad & white cheese
 €20		 2 vleesgerechten / 3 groentengerechten / sla & witte kaas
   2 plats de viande / 3 plats végétariens / salade & fromage blanc

   3 meat dishes / 3 vegetables dishes / salad & white cheese
 €25  3 vleesgerechten / 3 groentengerechten / sla & witte kaas
   3 plats de viande / 3 plats végétariens / salade & fromage blanc

   3 meat dishes / 3 vegetables dishes / salad & white cheese
   3 vleesgerechten / 3 groentengerechten / sla & witte kaas  
 €32  3 plats de viande / 3 plats végétariens / salade & fromage blanc
   + 1/2 bottle wine & 1/2 bottle water
   + 1/2 fl es wijn & 1/2 fl es water
   + 1/2 bout. d’eau & 1/2 bout. de vin

Combo - Combinaties - Combinaisons Combo - Combinaties - Combinaisons
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